Kyckling 1
rod curry

En smakrik gryta som passar perfekt till bade
vardag och helg. Tips: variera ratten med
tigerrékor eller tofu istéllet fér kyckling. Om du
onskar en nagot tunnare curry tillsatter du lite
mer kokosmjolk.

Tid: ca 30 minuter
Portioner: 3

Ingredienser Gor sa har

400 g strimlat kycklingkott 1. Varm 2 dl kokosmijoélken i pannan med réd curry
i ca 5 min tills en roéd, oljig yta skapas.

2 msk réd currypasta

S dI kokosmjolk 2. Lagg i det strimlade kycklingkéttet och koka val.
2 msk fisksas

200 g bambuskott, strimlade

4-5 kvistar kanelbasilika 4. Tillsatt fisksas, bambuskott och resten av
4 blad kaffirblad kokosmjolken och fillsatt slutligen kanelbasilika.

3. Tillsatt kaffirblad.

5. Servera med jasminris. Smaklig maltid!

Sugen pé mer? Du hittar fler  [w]fha[w]
goda recept pa var hemsida
thaifong.se/recept IE .
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